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Frolla salata al grana padano,
mousse di ricotta, asparagi nostrani

scottati, crudo dolce di Montagnana

Fregola alle erbette, piselli freschi

spadellati, crema di rape rosse

Caserecce fatte in casa, ragﬁ bianco

di cortile, semi di zucca tostati

Guancetta di maiale al vino bianco,

/' insalata di cavolo cappuccio, mele, finocchi
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29 per bambini da 4 a 9 anni
Acqua, vino in bottiglia, caffe

[non si eseguono modifiche al menu/

PRENOTAZIONI: 0499940094

www.trattoriaaicapitelli.it
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